-EKici Peynir Bélgedeki Kegi Siitii Uretimini Arttirmay1 Hedefliyor

Antalya’da ki tesislerinde giinliik 400 ton siit isleme kapasitesiyle “Peynirdir isi” slogani
altinda peynir tUrettiklerini belirten Ekici Peynir Fabrika Miidiirii Mansur Ekici, Akdeniz
Bolgesinde stirdiiriilebilir bir keci stitii tiretimini saglamay1 hedeflediklerini belirtti.

Uriin yelpazenize keci siitii veya kegi siitii ile yapilan iiriinleri ne zaman ve hangi amacla
eklediniz?

Uretim alanimiz sadece peynir oldugu icin suan kegi siitii ile beyaz peynir iiretimini
gerceklestiriyoruz. Hatta 300g ve 600g’lik ambalajlarda piyasaya daha ¢ok yeni ¢iktik
sayilir. Bolgemizde kegi stitii fazla bulunmadigindan dolay: aslinda biraz geciktigimiz
soylenebilir. Tabii ki tliketiciler tarafindan keci stitii ile liretilen iirtinlere de talep
olmasindan dolay1 biz de keci peynirine yoneldik.

Kurmus oldugunuz kegi ciftligi hakkinda genel bilgi alabilir miyiz?

Bilindigi lizere lilkemizde inek siitii ile ilgili gerekli siit miktar: ve toplama ag1
bulunmakta, ancak kegi siitii i¢in genelde, 6zellikle de bu bolgede boyle bir organizasyon
bulunmamaktadir. Bu sebepten dolay1 2006 yilinda EKC Tarim Hayvancilik ad1 altinda
kardes bir kegi ciftligi kurduk. Burada ki amacimiz, isletmemize saglikl, kaliteli ve
sturdiiriilebilir bir hammadde kaynagi saglamak ve ¢evrede bu isi yapacak lireticilere
ornek bir ciftlik teskil etmektir. Su ana kadar ki calismalarimizda Ege Universitesi ve
Burdur Veterinerlik Fakiiltesi isbirligiyle hastaliktan ar1, verimli bir ¢ekirdek siirti
olusmasini sagladik. Bundan sonra, bu verimi yiiksek siiriiyii kendi iginde biiyiitiip, keci
sttii tiretimini arttirmay1 hedefliyoruz.

Tirkiye’'de organik gida bilincinin yiikselmesiyle birlikte keci siitii de ayr1 bir 6nem
kazandi. Bun bilincin artmasi, size gelen talepleri nasil etkiledi?

Sizin de soylediginiz gibi saglikli beslenme, saglik bilinci ve bunun zamanla artis
egiliminde olmasi bizi, fonksiyonel gida sayilabilecek kegci siitiine yonlendirdi. Ve bu
tirtinle, saglikli oldugu kadar lezzetli irtinler de yapma arayisina girdik. Biliyorsunuz,
insanlarin gelirleri arttik¢a bir yandan saglikli yasama trendi artarken, diger yandan da
sanatkarca yapilmis, damak zevkine hitap eden gurme triinler trendinde artis
yasanmaktadir. Urettigimiz kegi siitii ile yapacagimiz tiriinler, bu iki egilimi birlestirmeyi
hedeflemektedir.

Gelecege yonelik kegi siitii ile ilgili farkl planlariniz olacak mi?

Firma olarak, ke¢i peyniri liretebilmek icin bélgedeki keci siitii miktarini arttirmayi
planlamaktayiz. Bunun i¢in siit kegiciligi tizerine merkezi bir damizlik ciftligi
olusturarak yetistiriciler lizerinden “sézlesmeli yetistiricilik sistemi” ile yiiksek
miktarda kegi siitii elde edilmesi hedeflenmektedir.

Az 6nce de dedigimiz gibi kendi ¢iftligimizdeki siit iiretimimizi arttirdik¢a, peynirdeki
uzmanlgimizi kullanarak tiiketicilerimize kegi siitiinden ¢esitli gurme iiriinler sunmayi
planhyoruz.



